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ARTIGIAN] DEL GUSTO

Chi siamo

ETMA SALUMI, nasce all’ insegna della genuinita e della tradizione artigiana,
voluta fortemente dalla proprieta che da anni si occcupa della vendita di salumi
ed insaccati e dalla passicne trentennale degli uomini che la compongono. A
fare il resto la voglia di contribuire alla valorizzazione del made in Sicily e del
mangiar sano, che ci ha spinti ad uscire dagli schemi tradizionali avvalendoci
della collaborazione di mastri salumai, e cosi che siamo riusciti a dar vita alla
produzione dei nostri prodotti.

La nostra mission

Riportare sulle nostre tavole prodotti artigianali di altissima qualita, valorizzando
la riscoperta delle secolari tradizioni gastronomiche italiane che ci riportano ai
ricordi di sapori e profumi ormai persi, Offrendo prodotti sani dalla bonta unica.

www.etnasalumi.it ﬁ ETHA Salumi etnasalumi
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I nostri cotti
Mongibello

Prosciutto cotto Nazionale - Alia qualita artigianale

Il Mongibello & und dei fiari all'acchieflo della nostra azienda, Masce dalla
maestria dei nostri mastri s=alumai, prodotto da cosce selezionate di suini
Italiani ed umna attenta lavorazione ngorosamente artgianale che inizia con la
selezione delle cosce e la disossatura, sequita dalla siringatura manuale della
salamoia i wena, massaggio manuale per trentasel ore & una Materazione in
salamoia e spezie aromatiche per cingue giomi, una lenta cottura a vapore che
pud durare mon meno di 1014 ore completane il processo di lavorazione, L
risultato & um prodotto wnico nel suo genere per gusto & bonta.

FORMA: MATURALE
PEZZATURA: HG S/ 11
SAPORE DELICATOD

LEGATO ANANO MUMJBELLU

SENZA : PROTEINE DEL LATTE, GLUTINE, GLUTAMMATO, POLIFOSFATI : FROSCIUTTY) COTTO ALEA QUALEIA
AGGIUNTI PR LLALEUN ;

Lavorazione rigorosamente artigianale
Per forma e carattenistiche si presta sia al taglio al coltells cha da affettatrice.

www.etnasalumi.it



I nostri cotti

Etna

Prosciutio cotto - Alta gqualita

LETMA & un prosciutto cotto di alta qualita. Prodotto con cosce selezionate di suini
eurgpe & con un’ attenta lavorazione nigorosamente artigianale che prevede, altre
alla sirimgatura con iniezione manuale della salamoia direttamente in vena, un
mMassaggio manuale per trentasel one Contemnporaneaments viens trattato in
salamoia ed erbe aromatiche per cinque giorni una lenta cottura a vapore di 10712
Ore completano il processo di lavorazione, Il nsultato & un prodotio dal Quisto
delicato & bonta unica

FORMA: CASTAGMA,
PEZZATURA: KG B /9
SAPORE: DELICATO

SEMZIA: PROTEINE DEL LATTE, GLUTINE., GLUTAMMATO POLIFOSFATI
AGGILNTI

Lavorazione ngorosamente artigianale

www.etnasalumi.it
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Le mortadelle

Rustichella artigianale

con pistacchio di Bronte

Tutto o profume ed il sapore dedla tradizione, Estrema cura nella selezione delle
matere prime, sapiente J D5agQIc o I-'\-II “l:j"'."'_' entl, lenta cotfura @ passicne per
pro Qualita La Rustichella & la martadella Arfigianale d Efna salum

Profumata e dal colore rosa viva tipico

FORMA: OVALE
PEZZATURA HKGTFSAA
SAPORE DELICATO
LEGATD A MAND

Disponibile: 172 5V kg 4
SENZA : PROTEINE DEL LATTE. GLUTINE

Lavarazione rigorosamente artigianale
Fer forma e carattenstiche s presta sia al taglo al coltello cha da affettatrice

www.etnasalumi.it
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Le mortadelle i

A
La classica

Tutto il profumo e | sapore della tradizione. Estrema cura nella selezione delle
raterie prime, sapente dosaggio degli ingredienti, lenta cottura & passsone per |
prodotti di Qualita. La classica & la mortadella tradizionale di Etna salumi. Profumata
& dal colore rosa wivo tipsco.

FORMA: CILINDRICA

PEZZATURA: HG 14 715

SAPORE DELICATO

Disponibile

15 hg mezzo sigano con pistacchio
5/7 kg mezzo sigaro con pistacchio

SEMZA : PROTEINE DEL LATTE, GLUTINE

www.etnasalumi.it



Gli arrosti E,.ﬁﬁm-gm |

g
Porchetta arrosto ———

La porchetta arrosto Etna Salumi, @ un prodotto dell’antsca tradizione
salumaia, si ottiene da una pancetta di suino disossata con lombo in
cotenna rifilata accuratamente, insaparita da un trito di rosmarino &d
aroimd wvarl, e condita interamente nell’armotolamento i erbe come
aglio, salvia, alloro, rosmaring, finocchio selvatico. La cottura e
effettuata al forno a media tempera per almeno dodici ome e terminata
con brasatura esterna. L'aroma inbensa ed il sapore forte i armosto
aromatizzato ne fanno un prodotto idoneo ad essere consumato come
piatto calde che freddo,

W ETHRLA N (L 1
* - -

FORMA: CILINDRICA,

PEZZATURA: 1/2 5V HG &/T

SAPORE DELICATO

LEGATO A MAND

Disponibile: Tronchetto intero kg 12713

SEMIA CASEINATI AGGIUNTI, ASSENTE DI GLUTINE E DERIVATI
DEL LATTE E GLUTAMMATO,

Per forma & caratteristiche si presta

Al taglio sia al coltello che in affettatrice.

Peso medio 678 kg

Lavorazione rigorosamente artigianale

ETHA Salumi etnasalumi
www.etnasalumi.it 0 e @
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Gli arrosti (ot

Speck cotto P oy

Lo spech cotto fa parte anch'esso della cultura gastronomica
Itallana, si ottiene dalla lavorazione delle cosce selezionate di
suini Haliani rifilata a spech. sottoposta allaffumicatura ed wun’
attenta cottura. Prodotto impareggiabile, dal sapore delicato e
consistenza tenerissima,

FORMA: NATLRALE

PEZZATURA: HG4 /5

SAPORE LEGGERMEMTE AFFLIMICATO
Disponibile: 1/2 5/V

SEMIA: PROTEINE DEL LATTE. GLUTIME, GLUTAMMATO

)
rﬁﬁw

POLIFOSFATI AGGIUNTI EINA o e
Per forma e carattenstiche si presta s al taglio al coltello che da o .'.. -
affettatrice. ] 2
Lavorazigne rigorpsamente artigianale S PECK

COTTO

== |5 ML=

ETNA Salumi stnasalumi
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Le nostre specialita =

T TRy

Coppa arrosto agrumata

La coppa arrosto agli agrumi nasce dal desiderio di dare vita ad un salume che abbia come
caratteristica principale | profumi degli agrumi della nostra tesra , Larancia e il Imone, la coppa
detta anche capocollo sottoposta ad un attenta lavorazione & lasciata a macerare per cingue
giormi assieme alle spezie ed agl agrumd al fime di acquisinne le Qluste profumazioni, e solo

successivamente cotta al formo a lenta cottura § . 4
Ottirma da gustare da sola o come ingrediente in aggiunta a piatti prelibati

Prodotto morbido dal gusto delicato con U impareggiabile profumo della nostra terra.

FORMA: MATLIRALE
PEZZATURA: HG5.5/4
SAPORE AGRLIML/FUME
LEGATO & MAND
Disponibile: anche fumé

SEMZA: PROTEIME DEL LATTE, GLUTINE, GLUTAMMATO POLIFOSFATI AGGIUNTI

www.etnasalumi.it
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I salami da taglio (eimom)

o= ==y
Salame Santuzza ——

Prodotto tipico delle Zone Siciliane, prodotto con cami di suind selezionati si
contraddistingue per le carni magre tagliate a grana molto grosse ed i lardedli
esclusivamente di grasso i scheena taglan al coltello, Il giusto mix della
lavorazione delle cami impastate assieme alle spezie, ed una lunga fase di
stufatura, asciugatura e stagionatura ne famno um prodotto unics in Qusto &
profumagzione.

DIAMETRO: 105 mm curva
PEZZATURA: HG 3.5 /4
LEGATD & MAND

ASSENTI: GLUTIME, LATTE E DERIVATI, GLUTAMMATD,
Lavorazions rigorgsaments artigianale

www.etnasalumi.it



I salami da taglio

Ventricina piccante

Prodotto tipico delle zone dell’Abruzzo e Molise, nasce per essere manglato a cucchiabo, nel
tempo prende la sua forma attuale ad insaccato. Viene prodotto con cami di suini selezionati
tagliate a macina Grossa, il classico colore rossastro le viene conferito dalla presenza del
peperoncing nellimpasto. Un attenzione alle fasi di stagionatura conferiscono al prodotto un
profuma inconfondibile ed un gusto dolce e saporito allo stesso tempao,

DIAMETRO: 105 mm curva
PEZZATURA: HG S /4
LEGATO & MAMND

ASSENTI: GLUTIME, LATTE E DERIVATI

Lavorazione rigorosamente artigianale

VENTRICINA

PICCANTE

www.etnasalumi.it
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I salami da taglio (oo

- trrf’*l —i-ﬁ'
Salame Milano

Prodotto tipico della zona del Milanese oggi diffuso In tutto il temitorio
Mazionale viene prodotto con cami di suino selézionate macinate a grana
fine detta (chicco di riso), con aggiunta di sale, aglio, pepe nero in grand
spaccati @ pepe bianco. L'atténta cura nelle varie fasi della stagionatura
danno frutto ad un prodotto dolce delicato dal profumo deciso,

DIAMETRC: 105 mm
PEZZATURA: KG 3.5 /4

Assenti: glutine, latte ¢ derivati, glutammato.,
Pezzatura: 3,5/ 4 kg
Lavarazione rigorosamente artigianale
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I salami da taglio (einmn

Sy
Salame Ungherese o

Masce nel nord est O'ltalia contrariamente a quanto il nome possa fare suppome & un classico
della tradizions gastronamica Italiana, immancabdle me banchi di salurmenia, viens prodotto con
cami di suino selezionate, macinate a grana finissima. Una leggera affumicatura ed un attenzione
alle fasi di stufatura, ascmigatura & stagionatura conferiscons al prodotto un gusto deciso ed un
profumo inconfondibile,

DIAMETRC: 105 mm
PEZIATURA: KG 3.5 /4

Assenti: glutine, Latte e derivati, glutammato,
Pezzatura; kg 3.5 7 4,00
Lavorazione rigorosamente artigianale

www.etnasalumi.it
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[ salami da taglio o

" S =
Salame Napoli

Prodotto tipico della zona Campana. le sue grigini risalgono al 1,600, prodotto con
carni magre selezionati e la giusta quantita di grasso che assieme alle spezie, sale,
pepe e la gusta stagionatura danng al prodotio una consistenza compatta ed un
gusto deciso dal profumo inconfondibile.

DMAMETRO: 90 mm
PEZZATURA: HG 25 /3

ASSENTI : GLUTINE, LATTE E DERIVATI
Lavorazione ngorosamente artigianale

Snglﬁ!* Uly,
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Salami libero servizio -

- age . I‘-f .
Salame Siciliano casareccio e

Prodotto tipico delle zone Siciliane. Lavorato con carni di swini selezionati, si contraddistingue
per e carmi magre tagliate a grana molto grossa ed | landelll esclusnvamente di grasso di schiena
tagliati al coltello, il givsto mix delle cami impastate insieme alle spezie ed una attenta stufatura,
asciugatura & stagionaturg me fanmo un prodotio unico in Qusto e profumazione,

ASSENTI: GLUTINE, LATTE E DERIVATI, GLUTAMMATO,
Pezzatura: 1/2 5V - gr 450,500

Disponibili: Classico/Pistacchios/Peperoncing,
Lavorazione rigorosamente artigianale

www.etnasalumi.it



Salami libero servizio (rﬁ%@
IR I¥ b

Salame Siciliano casareccio

|.!.':. ati al coltello, il quusto mix delle carmi impastate insseme alle spezie ad un attenta ctufatura,
1urd & slagianatura ree lanno o prodotloounicn in gusto & prafurmasiana

ASSENTE GLUTINE, LATTE E DERIVATI, GLUTAMMATD
Pezzatura: 152 5 - gr 250,300

Disponibili: Classicos Pistacchsgs Peperanging
Lavorazione rngarssameante artigianale

i ﬁ ETMA Salumi . etnasalumi
www.etnasalumi.it
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Le nostre pancette

Pancctta super coppata

Viene ncavata solo dalla lavorazone di pancella madgra solloposta a salatura

Successivamente viene aveolta intorno a un coppa, legata e stagionata. Le fette

FORMA: CTLINDHIL A
PEZZATURA: KG25/3

SEMZA: DERIVATI DEL LATTE, GLUTINE

ancﬁ'rrn :
\ HJPEHEHPFATM

T

__._--._
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Pancetta tesa

pepe. Questo salume tipico italiano mar

tanda com'e ipicamente |a classesa pande

bianche, che costituiscona la parte grassa

caratteristica, appunto "besa” ¢ non arrotol

FORMA: PIATTA
PEZZATURA: HG 2.5/ 3

SEMZA: DERIVATI DEL LATTE, GLUTINE

ncavata dalla pi

itiene la sua forma orig

Tﬁf’s&%&u
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wrte magra della pancia &l malale lavorata com sale
nale squadrata lnon e irdatt
01a ) e % presenta con Colon ross inTens & sinatun
B che |2 danmo un sagore doloe @ delicato.

wiene definita oos propnd e 1a su




Le nostre pancette
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Pancetta steccata / Pancetta arrotolata

La Fancetta arratolata @ un prodotto Do della Valle Hossa, ool

solo o come ingrediente, im aggiunta a piatti prelibati. La Pancetta 5 [

dalla forma unawvolta cucita, La panceita ancara fresca ne pr 1

1 LI inco”, viene lasciata a mposo. Quindi condita e legata per e F
I ad altar

FORME CILIMGRICA

PEZZATURA: KG5/ 6
Dispomibile: 7/ -5V Hj FATE

SEMIA: DERIVATI DEL LATTE, GLUTINE

www.etnasalumi.it

dalita ch preparanona & di staqienatura nsale a metsd anbiche £ oun salume ethims da ustane

C1d del maldie, 1a ma

tta anche pancetta tesa presenta la stessa lavorazione della pancetta arrotolata con lunica diversita rappresentata
nmezzaa due legni, La Fancetta steccata classeca s presenta conla cotenna; dopd La tradizional e salagqione a mano
ita tra due legre prnma deilla stagionatura. La Paricett :"_'"_"'|_-|:;|'|;|r|_.:"_'-'||': ame prodotto Antico ma innovativo, assa

FORMA: CILIMDRICA LEGGERMENTE SCHIACCIATS,
JZATURA KGA S5

SEMZIA: DERIVATIDEL LATTE, GLUTIME




Pancette cotte e Guanciale (ffﬁm
Hhotasion firtigianol

of o= oy

Pancetta stufata atfumicata Il Guanciale

| e mscolto & dato dalla cottusa leata ed alfurmicatura, Al taghio s presenta con stnature rosa d i rmaiale Serva dalla quancia dell’animale, una parte percorsa d4a muscolo iparte maagra

muscolatura magra in un bel grasso alto e sodo. 5 nconosce dal profumo persistente di fumo che Ina componente i grasso pregiato. Partendo da carm altament ionate, =

lascid spazic a serton o spezee Consisienza morbida @ paacevole, Disponibile singala o doppia salalura in wna saling conferenie sale @ arom naturall @ ad un el alo massaggqio ma
[ 3 1 i Fre i W .

SEMZA : PROTEINE DEL LATTE. GLUTINE care il tutto.

FORMA: MATURALE
PEZZATURA: HG1.2/ 25

SEMNZA : PROTEINE DEL LATTE, GLUTINE

www.etnasalumi.it



Lardo (r;f%
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Hrovtusiong firiguanolt
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Lardo salato di conca Lardo pancettato
SEMZA : PROTEIME DEL LATTE, GLUTINE
GLUTAMMATL, POLIFUSFAT] ALGIUNTI SEMZA PRHOTEIME DEL LATTE. GLUTINE GLUTAMMATO, POLIFOSFATI AGGIUNTI

1|, Colieilo cha da affetiatrice

0 ETHA Salumi etnasalumi
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